MENU DU MOIS DE AVRIL 2021 (menus modifiables selon I'approvisionnement)

LUNDI

DEJEUNER
POTAGE A LA TOMATE

29/03

PAVE POISSON BLANC BORDELAISE

HARICOT VERT T/F PERSILLE

CREME DESSERT VANILLE ET BISCUIT

LUNDI 05/04 MARDI 06/04 MERCREDI 07/04 JEUDI 08/04

DEJEUNER

LUNDI 12/04
DEJEUNER

LUNDI 19/04
DEJEUNER

LUNDI 26/04
DEJEUNER

RILLETTE DU MANS CORNICHON
SAUTE DE DINDE AUX OLIVES

PDT DUCHESSE ET TOM. PROVENCALE

YAOURT SUCRE

MARDI

DEJEUNER
CERVELAS A LA VINAIGRETTE

30/03

AIGUILLETTES POULET SCE CURRY

SEMOULE AU BEURRE

ORANGE FRUIT

DEJEUNER
BETTERAVE A LA MIMOLETTE

BOULETTES DE BOEUF

BROCOLI CHX FL. SCE BECHAMEL

FRUIT DE SAISON BIO

MARDI 13/04
DEJEUNER

MARDI 20/04
DEJEUNER

MARDI 27/04
DEJEUNER

RIZ AU MAIS ET A L' EMMENTAL
SAUMONETTE A L'OSEILLE

CAROTTES VICHY

COMPOTE POMME ALLEGEE < 20G G

MERCREDI

MERCREDI 14/04

MERCREDI 21/04

MERCREDI 28/04

DEJEUNER
OEUF MIMOSA

CHILI VEGETARIEN

BABYBEL 45% 22
FROM BLC SPECULOOS

DEJEUNER
CAROTTES POMMES RAISINS SECS

PALET VEGETARIEN ITALIENNE
GRATIN DE COURGETTES ET DE PDT

CREME AU CHOCOLAT BIO

JEUDI 15/04
DEJEUNER
JEUDI 22/04
DEJEUNER
23 ) i
JEUDI 29/04
DEJEUNER

RADIS BEURRE
SPAGHETTI BOLOGNAISE VEGETARIENNE

BUCHE PILAT 45% 1K

SUNDAE VANILLE CARAMEL

T
e-Quilibre
La restauration maitrisée

VENDREDI

DEJEUNER
MACEDOINE SAUCE MAYONNAISE

02/04

PANE DE COLIN D'ALASKA

GRATIN DAUPHINOIS MAISON

COUPE GLACEE CHOCOLAT LIEGEOIS

VENDREDI

DEJEUNER
SALADE DE MACHE AUX CROUTONS

| BRANDADE MORUE

TARTE NORMANDE

VENDREDI
DEJEUNER

16/04

L )%
4

VENDREDI
DEJEUNER

VENDREDI

DEJEUNER
| TABOULE AUX RAISINS

PILONS DE POULET A LA CREME
HARICOT VERT E/F PERSILLE

FRUIT DE SAISON BIO
7
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