
20/02Lundi 21/02Mardi 22/02Mercredi 23/02Jeudi 24/02Vendredi

DEJEUNER
PÉRIODE : HEBDOMADAIRE, SEMAINE 8 (2023)

Primaire

TABOULE MAISON BIO

SAUTE DE BOEUF BIO A LA
PROVENCALE

BROCOLIS A LA CREME

FLAN VANILLE

POTAGE LEGUMES MAISON
BIO

BOULETTE DE SOJA A LA
TOMATE

POELEE CHAMPETRE

BEIGNET A L'ABRICOT

MACEDOINE MAYONNAISE

EMINCES DE POULET A LA
CREME ET CHAMPIGNONS

COQUILLETTES BIO

GOUDA BIO

FRUIT DE SAISON

CAROTTES RAPEES ET MAIS
BIO

HACHE DE VEAU GRILLE

POMMES DE TERRE SAUTES
MAISON

CHANTENEIGE BIO

YAOURT BIO AU CITRON

BETTERAVES BIO

POISSON BLANC SAUCE AU
CITRON

BLE BIO

SAINT NECTAIRE AOP

FRUIT DE SAISON

* Menus proposés sous réserve de disponibilités des produits *

Pictogramme commercial
Recette bio

Label Rouge

Fait maison

Sans gluten

Recette régionale

Nouvelle recette

VegetarienOrigineFrance

Viande bovine française Produit MSC Volaille française

Bleu blanc  coeur HVE Agriconfiance

environnementale de
niveau 2



27/02Lundi 28/02Mardi 01/03Mercredi 02/03Jeudi 03/03Vendredi

DEJEUNER
PÉRIODE : HEBDOMADAIRE, SEMAINE 9 (2023)

Primaire

SALADE AUX DEUX
FROMAGES

PAVE DE POISSON BLANC A
LA BORDELAISE

CAROTTES VICHY
AGRICONFIANCE

CRUMBLE AUX POMMES

SURIMI ET MAIS

SAUTE DE BOEUF A
L'INDIENNE VBF BIO

HARICOT VERT EN
PERSILLADE

ST MORET

CUBES DE PECHE AU SIROP

OEUFS MAYONNAISE MAISON

CROQ FROMAGE SOJA BLE ET
LEGUMES SOLEIL

PDT GRENAILLES A LA FLEUR
DE SEL THYM

BABYBEL BIO

YAOURT AROMATISE

FEUILLETE AU FROMAGE BIO

BLANQUETTE DE DINDE

POELEE DE LEGUMES MAISON

CANTAL

FRUIT DE SAISON BIO

POTAGE COURGETTE ET
VACHE QUI RIT MAISON

ESCALOPE DE DINDE
VIENNOISE

LENTILLES BIO

FRUIT DE SAISON

* Menus proposés sous réserve de disponibilités des produits *

Pictogramme commercial
Recette bio

Label Rouge

Fait maison

Sans gluten

Recette régionale

Nouvelle recette

VegetarienOrigineFrance

Viande bovine française Produit MSC Volaille française

Bleu blanc  coeur HVE Agriconfiance

environnementale de
niveau 2



06/03Lundi 07/03Mardi 08/03Mercredi 09/03Jeudi 10/03Vendredi

DEJEUNER
PÉRIODE : HEBDOMADAIRE, SEMAINE 10 (2023)

Primaire

CAROTTES RAPEES ET
MIMOLETTE

FILET DE DORADE AUX
HERBES

DUO DE RIZ BIO AUX
LEGUMES

YAOURT A LA MYRTILLE BIO

HOUMOUS MAISON

ESCALOPE DE BLE PANEE

PUREE DE PATATE DOUCE

FROM BLANC SPECULOOS BIO

POTAGE DE LEGUMES BIO
MAISON

HAUT DE CUISSE DE POULET
GRILLE

LEGUMES VARIES BIO

BRIE BIO

FRUIT DU JOUR

VERRINE BETTERAVES BIO ET
AVOCAT

SAUTE DE PORC AU CURRY

H. BEURRE A LA PROVENCALE

EMMENTAL BIO

FRUIT DE SAISON

PATE EN CROUTE ET
CORNICHONS

BLANQUETTE DE VEAU A
L'ANCIENNE

SEMOULE BIO

YAOURT NATURE BIO

FRUIT DE SAISON BIO

* Menus proposés sous réserve de disponibilités des produits *

Pictogramme commercial
Recette bio

Label Rouge

Fait maison

Sans gluten

Recette régionale

Nouvelle recette

VegetarienOrigineFrance

Viande bovine française Produit MSC Volaille française

Bleu blanc  coeur HVE Agriconfiance

environnementale de
niveau 2



13/03Lundi 14/03Mardi 15/03Mercredi 16/03Jeudi 17/03Vendredi

DEJEUNER
PÉRIODE : HEBDOMADAIRE, SEMAINE 11 (2023)

Primaire

NEMS

EMINCE DE VEAU A LA CREME

BROCOLIS PERSILLES

FLAN AU CHOCOLAT

SOUPE AUX POIS ET AU LARD

SAUCISSE DE MORTEAU

PDT VAPEUR MAISON FRA

COMTE ORIGINE AOP

SPECIALITE BOURGUIGNONNE

SALADE VINAIGRETTE BIO

DOS DE BROSME SAUCE
OSEILLE

RIZ PILAF BIO

EDAM BIO

FRUIT DE SAISON BIO

SALADE D'ENDIVES AU THON

OMELETTE BIO AU JAMBON
MAISON

POELE DE PANAIS BIO
MAISON

YAOURT NATURE BIO

PUREE DE POMMES ET
POIRES BIO

TERRINE DE LEGUMES
MAISON

EPINARD A LA FLORENTINE

FRUIT DE SAISON

* Menus proposés sous réserve de disponibilités des produits *

Pictogramme commercial
Recette bio

Label Rouge

Fait maison

Sans gluten

Recette régionale

Nouvelle recette

VegetarienOrigineFrance

Viande bovine française Produit MSC Volaille française

Bleu blanc  coeur HVE Agriconfiance

environnementale de
niveau 2


