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Lundi 20/03 Mardi 21/03

CAROTTES RAPEES A LA
VINAIGRETTE BIO

FEUILLES DE CHENE

VINAIGRETTE

il

POULET BIO SAUCE CURRY

BOULETTES DE BOEUF

Mercredi 22/03

SALADE VINAIGRETTE BIO
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Jeudi 23/03

Vendredi 24/03

PO'I.'AGE ALA TOATE
BATAVIA BIO AUX CROUTONS MAISON FROMAGE RAPE BIO
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GRATIN DE PATE AU JAMBON
ET AUX LEGUMES

MAISON AUX PETITS LEGUME

HARICOT BEURRE EN
" PERSILLADE

FRITES

BT

COMPOTE DE POMMES BIO

GALETTES PUR BEURRE ST
MICHEL BIO

MOUSSE AU CHOCOLAT AU
LAIT
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EDAM BIO

s L | T L

| FRUIT DE SAISON

* Menus proposes sous réserve de dlsponlbllltes des produits *
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Recette bio
R ] Label Rouge
' ' France
72+ Viande bovine frangaise
& Bleu blanc coeur

@ environnementale de
niveau 2
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CARRE DE FROMAGE BIO
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| TARTE AUX POMMES BIO
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Pictogramme commercial
Fait maison

Sans gluten
Origine
Produit MSC
HVE

FRUIT DE SAISON BIO
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Recette régionale
Nouvelle recette

Vegetarien

Volaille frangaise
Agriconfiance
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Lundi 27/03

CREPE AUX CHAMPIGNONS

Mardi 28/03

SALADE AU MAIS

e A

CROUSTYLE MEUNIERE FILET

HOKI
o

RAVIOLIS AUX 5 FROMAGES

Mercredi 29/03

TOMATES AU RONDELE
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Jeudi

SALAMI

Vendredi 31/03

SALADE VINAIGRETTE ET
FROMAGE BASQUE
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FILET MIGNON DE PORC AUX |

OLIVES

BLANQUETTE DE DINDE

GRATIN DE CHOUX FLEUR ET
: POMME DE TERRE MAISON

BT

BRIE BIO

p

DUO DE RIZ BIO ET
CHAMPIGNONS
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FOURME D'AMBERT AOP
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FRUIT DE SAISON BIO

CREME DESSERT VANILLE
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. CREME AU CHOCOLAT BIO

. LT A L) .’
COMTE AOP
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i FRUIT DE SAISON
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AXOA DE VEAU
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! CEREALES GOURMANDES BIO

FUSILLI AU BEURRE BIO

GATEAU BASQUE
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Recette bio
Label Rouge
France

Viande bovine francaise

Bleu blanc coeur

environnementale de
niveau 2

Pictogramme commercial
Fait maison

Sans gluten
Origine
Produit MSC

HVE

Recette régionale
Nouvelle recette

Vegetarien

Volaille frangaise
Agriconfiance

! —
e QU|I|bre,,,.ﬁ

.---‘.-.n.l-
r i =

v-F-r---




- SV ey _ L R A e eQumbre,.,.ﬁ

Lundi 03/04 Mardi 04/04 - Mercredi 05/04 _ Jeudi 06/04 Vendredi 07/04

POTAGE DE LEGUMES SALADE NORMANDE AU ' o

N Bl v SALADE VINAIGRETTE RADIS ET CERVELAS FEUILLETE AU FROMAGE
Se— S s e e A T TR e s B e )
CROQ FROMAGE POULET A LA NORMANDE POTATOES BURGER TORTIS A LA BOLOGNAISE EEEEEEEZE COLIN AUX 3
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POELEE DE COURGETTES BIO _ .
| CREME D'AIL POMME DE TERRE AU FOUR | PUREE DE CAROTTES MAISON i
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YAOURT A BOIRE A LA
VANILLE BIO EMMENTAL BIO CHANTENEIGE BIO ’
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| TARTE AU CITRON | FRUIT DE SAISON BIO FLAN GOURMAND

T

FRUIT DE SAISON BIO TARTE NORMANDE
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* Menus proposes sous réserve de dlsponlbllltes des produits *
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Pictogramme commercial
Recette bio Fait maison Recette régionale

Label Rouge Sans gluten Nouvelle recette
France Origine Vegetarien

Viande bovine francaise Produit MSC d Volaille francaise

Bleu blanc coeur HVE Agriconfiance

environnementale de
niveau 2




