LUNDI 02/06

Salade a I'emmental

Pates bio a la bolognaise
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Fruit de saison
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Primaire - Menu du 2 juin au 6 juin

Crepe au jambon et fromage

Saute de dinde
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Haricot beurre

Creme dessert vanille
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MERCREDI 04/06

Pickels : tomate cerise,
concombre, radis et carotte

Sandwich thon mayonnaise
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‘ Salade de fruit maison
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JEUDI 05/06

Melon bio

Pane au fromage

Poelee paysanne

Ossau iraty aop
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Fruit de saison bio
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VENDREDI 06/06

Concombre

Poisson sauce au beurre blanc

Riz bio

Glace
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* Menus proposés sous réserve de disponibilités des produits *
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LUNDI 09/06 Wy MARDI 10/06 —ERe—  MERCREDI 11/06 e JEUDI 12/06 -~ W¥—  VENDREDI 13/06

Carottes rapees et mais bio

Salade vinaigrette bio

Feuillete au fromage Pasteque

= Saute porc sauce barbecue Colombo de poulet Blanquette veau a I'ancienne Pave de poisso|:| blanc a la
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Yaourt bio a la vanille

Fruit de saison bio . Fruit de saison bio Tarte a la noix de coco
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Dessert
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Fromage Garniture Plat

Dessert
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LUNDI 16/06

e- Dmllbre

Tomates mozzarella

Paupiette de veau

Puree de pommes de terre bio

Fromage bio

Fruit de saison bio
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MARDI 17/06

courge bio
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Carotte rapee et graine de

Aiguillettes de blé panées

Haricots verts persilles
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MERCREDI 18/06

Concombre bio

Roti de boeuf vbf
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Feculent du jour

Fromage bio

Creme au chocolat bio
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JEUDI 19/06

Boulettes de boeuf bio a la
sauce tomate

Fruit de saison bio
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Melon bio
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Frites
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VENDREDI 20/06

Taboule maison bio

Merlu sauce citron

Gratinee de legumes

Compote
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LUNDI 23/06 & MARDI 24/06 ' MERCREDI 25/06 —HlgF — JEUDI 26/06 & VENDREDI 27/06

Oeuf mimosa bio maison Salade verte l:gif: thon et olive Betteraves bio Rillette de sardine maison
Bouchee au riz haricots rouge et - Risotto bio aux lardons et .
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@ Fruit de saison bio Yaourt panache bio Tarte clafoutis aux abricots Glace Fruit de saison
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